
VEGAN & VEGETARISCH

TRENDIGE

SNACK-INSPIRATIONEN

Zubereitet und prä sentiert 
im BÄ K O  Studio von 

Andreas Vogt ( BÄ K O )
und M eike E ngelmann ( Bel)

FOODSERVICE



BAGUETTE

VEGAN

FIND-ICH-GUT

M editerran und w ü rzig kross ü berbacken mit 
Nurishh® Veganer R eibegenuss ± rein Sflan]lich.
'as schmeckt einIach lecker.



�. Schritt: ein %aguette-%rot der Llnge nach auIschneiden und halbieren 
�. Schritt: 3�g Yegane Schmand-$lternatiYe oder +ummus auIstreichen 
3. Schritt: ��g Grillgem�se auIbringen

�. Schritt: 3�g .|rnermischung mit Nurish� Veganer 5eibegenuss Cheddar- und 
    0o]]arella-Geschmack auIstreuen  
�. Schritt: backen bei ����C ca. � 0inuten mit etZas 'amSI
�. Schritt: anrichten auI %rett mit %eilagen Salat und 'ressing oder aber in der Snacktheke. 
    'as %aguette kann schnell erZlrmt Zerden ]um VerkauI. 

Sehen Sie sich das Video ]ur 
+erstellung auI <ou7ube an:
%el )oodserYice 'eutschland - <ou7ube

FIND-ICH -GUT BAGUETTEFIND-ICH -GUT BAGUETTE
VEGAN

=utaten:
%aguette %rot� 3�g Yegane Schmand-$lternatiYe oder +ummus� ��g Grillgem�se�
3�g .|rnermischung mit Nurishh� Veganer 5eibegenuss Cheddar- und 0o]]arella-Geschmack



'er )ladenklassiker aber rein Sflan]lich mit 
Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben Natur 
und Cheddar-Geschmack

FLAVOUR  FLADEN
VEGAN



�. Schritt: )laden auIschneiden
�. Schritt: beide Seiten mit ��g Yeganer Schmand-$lternatiYe bestreichen   
3. Schritt: untere Seite mit Salatmischung oder 5uccola bedecken
�. Schritt: � Nurish® Vegane Genuss-Scheiben Natur auflegen
                � Nurish® Vegane Genuss-Scheiben Cheddar-Geschmack auflegen

�. Schritt: mit 7omate und Gurkenscheibe im :echsel garnieren
�. Schritt: )laden in ��� 7eile schneiden
�. Schritt: in %lcker-Snack 7�te�7o-go VerSackung legen
�. Schritt: mit Nurishh® )lhnchen als Yegan kenn]eichnen

Sehen Sie sich das Video ]ur 
+erstellung auI <ou7ube an:
%el )oodserYice 'eutschland - <ou7ube

=utaten:
)laden� Yegane Schmand-$lternatiYe� Salat� 7omate� Gurke
� Nurish� Vegane Genuss-Scheiben Natur 
� Nurish� Vegane Genuss-Scheiben Cheddar-Geschmack 

FLAVOUR  FLADEN
VEGAN



FLAVOUR  FLADEN
VEGETARISCH

Der Fladenklassiker mit Leerdammer® und K iri Frischkä se*  
fü r Vegetarier und E rnä hrungsbew usste.
O der w eil es einfach lecker schmeckt!

*  bezieht sich auf K iri Schale 500g



1. Schritt: Fladen aufschneiden
2. Schritt: beide Seiten mit 60g K iri Frischkä se*  bestreichen   
3. Schritt: untere Seite mit Salatmischung oder R uccola bedecken
4. Schritt: 6x Leerdammer®-Scheiben auflegen

5. Schritt: mit Tomate, Gurkenscheiben und E i ausgarnieren und mit Schnittlauch bestreuen
6. Schritt: Fladen in 4/ 4 Teile schneiden
7 . Schritt: in Bä cker-Snack Tü te/ To-go Verpackung legen
8 . Schritt: mit Fä hnchen kennzeichnen

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten:
Fladen, K iri Frischkä se* , Salat, 
6 x Leerdammer®, Tomate, Gurke, gekochtes E i 

FLAVOUR  FLADEN
VEGETARISCH



So lecker kann der Tag beginnen. E in Frü hstü ck mit 
Leerdammer O riginal, K iri Bio, Bonbel und M ini Babyb el.

VITALER  START
VEGETARISCH



1. Schritt: K orb mit Brot und Brö tchen anrichten 
2. Schritt: frisches O bst auf Teller setzen ( O bst der Saison)  
3. Schritt: 1 gekochtes E i  
4. Schritt: 2x Leerdammer®, 2x Bonbel, 2x M ini Babyb el, 2x K iri BI O
5. Schritt: Gemü sesticks auf K ä se Scheiben legen

6. Schritt: Bonbel und Leerdammer® O blaten platzieren 
Alternativ: als To-go Frü hstü ck in einer E inw egschale und in einer Cellotü te verpacken

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten: 
K orb mit Brot und Brö tchen, frisches O bst, 1 gekochtes E i,
2 x Leerdammer®, 2 x Bonbel, 2 M ini Babyb el, 2 K iri BI O , Gemü sesticks

VITALER  START
VEGETARISCH



Der herzhafte Laugensnack 
mit Nurishh©  Veganer R eibegenuss 
Cheddar- und M ozzarella-Geschmack

DICKER KNUPPEN
VEGAN



1. Schritt: TK  BÄ K O -Laugenbrö tchen mit Tiger-Gew ü rzpaste bestreichen  
2. Schritt: in K ö rnermischung mit Nurishh©  Veganer R eibegenuss-M ischung drü cken 
3. Schritt: dann backen auf Brö tchenprogramm

4. Schritt: aufschneiden, beide Hä lften mit 20g Hummus oder veganer Schmand-Alternative bestreichen
5. Schritt: U nterseite mit Salatblatt Lollo belegen 
6. Schritt: 50g R ote-Bete-Aufstrich ( Naarmann vegane Schmand-Alternative, rote Bete, Salz, P feffer)  
    aufportionieren 
7 . Schritt: als Deko Schnittlauch, Tomatenscheibe und Nurishh©  Holzspieß einsetzten 

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten:
TK  BÄ K O -Laugenbrö tchen 100g, Tiger-Gew ü rzpaste, 
K ö rnermischung mit Nurishh©  Veganer R eibegenuss Cheddar- und M ozzarella-Geschmack

DICKER KNUPPEN
VEGAN



Herzhaft und w ü rziger Brotsnack 
mit Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben
Natur und Cheddar-Geschmack.

KROSSE  KANTE
VEGAN



1. Schritt: K astenbrot Scheibe O berteil mit Tiger-Gew ü rzpaste bestreichen, 
                etw as K rä utermischung aufstreuen und rö sten 
2. Schritt: K astenbrot Scheibe U nterteil mit Hummus bestreichen und mit R uccola belegen 

3. Schritt: mit 3 Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben Natur und Cheddar-Geschmack 
                im W echsel belegen
4. Schritt: mit 60g Grillgemü se belegen  
5. Schritt: gerö stetes O berteil innen mit Hummus bestreichen und zusammenlegen

Servieren: auf Teller anrichten oder in Brotpapier einw ickeln und P ä ckchen halbieren. 
M it offenem Anschnitt in der Theke prä sentieren.

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten:
2 Scheiben K astenbrot I hrer W ahl ( 10 mm) , Tiger-Gew ü rzpaste, Hummus, R uccola, 
3 Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben Natur und Cheddar-Geschmack, 60g Grillgemü se

KROSSE  KANTE
VEGAN



K nusprig gerö steter Brotsnack mit Tiger-Gew ü rzpaste,
Leerdammer©  und K iri Frischkä se* .

KROSSE  KANTE
VEGETARISCH

*  bezieht sich auf K iri Schale 500g



1. Schritt: K astenbrot Scheibe O berteil mit Tiger-Gew ü rzpaste bestreichen, 
                etw as K rä utermischung aufstreuen und rö sten 
2. Schritt: K astenbrot Scheibe U nterteil mit K iri Frischkä se*  bestreichen und mit R uccola belegen 

3. Schritt: mit 3 Scheiben Leerdammer©  belegen
4. Schritt: mit 60g Grillgemü se belegen  
5. Schritt: gerö stetes O berteil innen mit K iri Frischkä se*  bestreichen und zusammenlegen

Servieren: auf Teller anrichten oder in Brotpapier einw ickeln und P ä ckchen halbieren. 
M it offenem Anschnitt in der Theke prä sentieren.

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten:
2 Scheiben K astenbrot I hrer W ahl ( 10 mm) , Tiger-Gew ü rzpaste, R uccola, 
3 Scheiben Leerdammer© , K iri Frischkä se* , 60g Grillgemü se

KROSSE  KANTE
VEGETARISCH



KONFEKTKONFEKT
VEGAN

HOPP-UND-WEG

Die herzhafte Nascherei aus Laugengebä ck. 
W ü rzig ü berbacken mit Nurishh©  Veganer 
R eibegenuss Cheddar- und M ozzarella-Geschmack



1. Schritt: TK  BÄ K O -Laugenbrö tchen oder Laugenstange antauen lassen 
2. Schritt: mit Tiger-Gew ü rzpaste bestreichen  
3. Schritt: in K ö rnermischung mit Nurishh©  Veganer R eibegenuss Cheddar- 
                und M ozzarella-Geschmack drü cken

4. Schritt: mit Spachtel portionieren und auf Bleche setzen
5. Schritt: bei 19 0° C ca. 12 M inuten mit Dampf backen
6. Schritt: verpacken in Bä cker-Snack Tü te mit Nurishh-Sticker als vegan kennzeichnen

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

HOPP-UND-WEG  KONFEKT

VEGAN
Zutaten:
TK  BÄ K O -Laugenbrö tchen 100g, Tiger-Gew ü rzpaste, 
K ö rnermischung mit Nurishh©  Veganer R eibegenuss Cheddar- und M ozzarella-Geschmack



Der herzhafte Dinkelsnack mit 
Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben 
Natur und Cheddar-Geschmack.

NATURBURSCHEN
VEGAN



1. Schritt: Dinkelteigling mit 1 Nurishh® Vegane Genuss-Scheibe Natur oder Cheddar-Geschmack 
                belegen und abbacken mit Dampf
2. Schritt: beide Seiten mit 30g Hummus-Aufstrich oder veganer Schmand-Alternative bestreichen 
3. Schritt: Unterseite ein Salatblatt Lollo auflegen

4. Schritt: 2 Scheiben Tomate und Gurke    
5. Schritt: 1 Nurrish® Vegane Genuss-Scheibe Natur oder Cheddar-Geschmack halbiert auflegen  
6. Schritt: mit Schnittlauch abstreuen, Nurishh® Spieß draufsetzen

Sehen Sie sich das Video zur 
Herstellung auf YouTube an:
Bel Foodservice Deutschland - YouTube

Zutaten:
Dinkelteigling, Nurishh® Vegane Genuss-Scheiben Natur und Cheddar-Geschmack,
30g Hummus-Aufstrich oder vegane Schmand-Alternative, Salat Lollo, Tomate und Gurke

NATURBURSCHENNATURBURSCHEN
VEGAN



VIEL ERFOLG

FOODSERVICE




